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MENU

HEREFORD
S T E A K H O U S E



FORRETTER
APPETIZERS
1. Spicy Scampi med Salat������������������������219,-
Spicy Scampi with Salad (SK, H, SU)

2. Herefords Gratinerte Løksuppe��������������179,-
Herefords Gratinated Onion Soup (S, L, G)

3. Carpaccio������������������������������������������������239-
Servert med parmesan, ruccola, og pinekjerner
Served with parmesan, arugula, and pine nuts (M, N)

4. Kamskjell med Pastinakk Puré��������������265,-
Scallops with Parsnip Puree (SK, L, H, S)

5. Herefords Indrefilét i Skiver�������������������225,-
Sliced Herefords Tenderloin
Servert med parmesan og ruccola
Served with parmesan and arugula (L)

6. Hereford Tacos���������������������������������������209,-
Bifftaco servert med salat
Steak tacos served with salad (G, L)

7. Capresesalat������������������������������������������199,-
Caprese salad (G, L, H, E)

3 RETTERS MENY
3 COURSE MENU
101	�  799,-/pers

FORRETT APPETIZER
Spicy Scampi (SK, H, SU)

HOVEDRETT MAIN COURSE
Herefords Indrefilet (200gm)

Herefords Tenderloin (H, L)

DESSERT
Créme Brûlée (E, L, M)

102� 699,-/pers
FORRETT APPETIZER

Kamskjell med pastinakk puré
Scallops with parsnip puree (SK, L, H, S)

 HOVEDRETT MAIN COURSE
Herefords Entrecôte (200gm) (H, L)

DESSERT
Créme Brûlée (E, L, M)

VINPAKKE WINE MENU (3gl) �������������� 489,-/pers

TILBEHØR
SIDES
11. Hvitløksbrød�������������������������������������������55,-
Garlic Bread (G, L, H)

12. Chorizopølse������������������������������������������99,-
Chorizo Sausages (S, L, H)

13. Maisribber med Truffleajones����������������99,-
Corn Ribs with Truffle Mayo (G, L, H)

14. Stekt Sopp���������������������������������������������65,-
Sautéed Mushrooms (L, H)

15. Sidesalat������������������������������������������������65,-
Salad (SN, S)

LUKSUS GRILLFEST
THE HEREFORD
EXPERIENCE

Nyt et førsteklasses utvalg av kjøtt
Savor a premium selection of meats

 Indrefilet Tenderloin Steak (H, L)

Kobekjøtt (AA12) Wagyu Beef (H, L)

Herefords Entrecôte (H, L)

Lammecarre Rack of Lamb (H, L)

Chorizopølse Chorizo Sausages (S, L, H)

Serveres med kokkens utvalgte sesongens grønnsaker, 
ditt valg av poteter og tre signatursauser.

Accompanied by the chef’s selection of seasonal 
vegetables, your choice of potatoes, and all three of our 

signature sauces.

1 149,-/pers 
(min 2 pers)
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DESSERT
31. Créme Brûlée������������������������������������ 179,-
Servert med iskrem
Served with ice cream (E, L, M)

32. Sjokolademousse med Iskrem��������� 155,-
Chocolate Mousse with Ice Cream (E, L, M)

33. Mangosorbét������������������������������������� 119,-

34. Vaniljeis med Sjokoladesaus������������ 119,-
Vanilla Ice Cream with Chocolate Sauce (M)

35. Hjemmelaget Eplekake��������������������� 199,-
Homemade Apple Cake 
Servert med iskrem
Served with ice cream (G, L, M)

G - gluten/hvete gluten/wheat | SK - skalldyr shellfish | F - fisk fish | E - egg eggs | S - soya soya | M - melk milk
SN - sennep mustard | H - hvitløk garlic | L - laktose lactose | SU - sulfitter sulphites | N - nøtter nuts

Alle våre biffer serveres med kokkens utvalgte 
sesongens grønnsaker, ditt valg av poteter og en saus 

etter ditt ønske.
All our steaks are accompanied by the chef’s selection 
of seasonal vegetables, your choice of potatoes, and a 

sauce of your preference.

SIGNATURUTVALG
SIGNATURE CUTS

KLASIKKE UTVALG
CLASSIC CUTS

21. Wagyu Entrecôte (300gm)����������������� 1 379,-
(200gm) 949,-

22. Wagyu Entrecôte XO (300gm)������������ 1 999,-
(200gm) 1 379,-

23. Greater Omaha Entrecôte (300gm)������  799,-
(200gm) 529,-

24. Reinsdyr Entrecôte (200gm)����������������� 499,-
Reindeer Entrecôte (H, L)

25. Tomahawk Steak (H, L)�����������������120,-/100gm
Pris basert på faktisk vekt, vanligvis ca 1 kg
Price based on actual weight, usually around 1 kg

26. T-bone (500gm) (H, L)�������������������������������� 899,-

27. Herefords Indrefilet (300gm)���������������� 699,-
Herefords Tenderloin (H, L)

(200gm) 525,-
(500gm) 1 049,-

28. Pepperbiff av Indrefilet (300gm)����������� 709,-
Tenderloin Pepper Steak (H, L)

(200gm) 535,-
(500gm) 1 059,-

29. Entrecôte (300gm) (H, L)��������������������������� 499,-
(200gm) 415,-
(500gm) 765,-

Bakt potet med hvitløksmør 
Baked potato with garlic butter (H, L)

Potetmos 
Mashed potatoes (H, L, M)

Pommes frites 
French fries

Gratinerte poteter  
Gratinated potatoes (H, L)

Søtpotetfries (+25,-) 
Sweet Potato Fries

Bearnaisesaus 
Bearnaise sauce (E, L, SK)

Champignonsaus 
Mushroom sauce (L, H, M)

Peppersaus 
Pepper sauce (M)

POTETER POTATOES

SAUSER SAUCES

BEGRENSET TILGANG LIMITED AVAILABILITY

(AA7) (H, L)

(AA12) (H, L)

(H, L)



41. Veggie Burger��������������������������������������235,-
Veganprotein og friske grønnsaker i en crispy burger, 
løkringer, guacamole og sursøt majones.
Vegan protein and fresh vegetables in a crispy burger, 
onion rings, guacamole and sweet and sour mayo (G, SE)

42. Herefords Burger���������������������������������299,-
Burger med ost og bacon servert med salat og pommes 
frites (Søtpotetfries +25,-)
Burger with cheese and bacon served with salad and 
french fries (Sweet Potato Fries +25,-) (L, G)

43. Lammeskank���������������������������������������499,-
Lamb shank
Servert med kokkens utvalgte sesongens grønnsaker, 
potetmos og trøffel-rødvin saus
Served with the chef’s selection of seasonal vegetables, 
mashed potatoes and truffle red wine sauce (M, H, L)

44. Langtidsstekt BBQ-svin�����������������������341,-
Slow-cooked BBQ Pork 
Servert med kokkens utvalgte sesongens grønnsaker, 
pommes frites og BBQ-saus
Served with the chef’s selection of seasonal vegetables, 
fries and BBQ sauce (SN, S)

ANDRE HOVEDRETTER 
NON-STEAK MAINS

45. Kyllingfilét��������������������������������������������359,-
Chicken Breast
Servert med kokkens utvalgte sesongens grønnsaker, bakt 
potet og champignonsaus
Served with the chef’s selection of seasonal vegetables, 
baked potato and mushroom sauce (G, SN, H, L)

46. Norsk Laks�������������������������������������������369,-
Norwegian Salmon
Servert med agurksalat, bakt potet og brokkoli
Served with cucumber salad, baked potato and broccoli 
(H, L, F)

47. Kveitefilét���������������������������������������������399,-
Halibut
Servert med salat, bakt potet og brokkoli
Served with salad, baked potato and broccoli (H, L, F)

APERTIFF
Gin Tonic����������������������������������������������������155,-
Bombay Sapphire / Beefeater
Mojito���������������������������������������������������������165,-
Aperol��������������������������������������������������������155,-
Screwdriver�����������������������������������������������155,-
Moscow Mule��������������������������������������������155,-
Espresso Martini����������������������������������������155,-

ØL BEER
PÅ FAT ON TAP
Heineken (0.4)���������������������������������������������109,-
Heineken (0.5)���������������������������������������������119,-
Hansa Special IPA (0.5)��������������������������������124,-
FLASK (0.33) BOTTLE
Corona�������������������������������������������������������108,-
Heineken����������������������������������������������������108,-
Carlsberg���������������������������������������������������108,-
Pear Cider��������������������������������������������������108,-
Crabbies Ginger Beer���������������������������������119,-
Grimbergen Blonde������������������������������������119,-
Sør Gluten Free������������������������������������������108,-
ALKOHOLFRI ALCOHOL-FREE
Heineken 0.0������������������������������������������������70,-
Ginger Joe���������������������������������������������������78,-

MINERALVANN WATER
Coca-Cola����������������������������������������������������65,-
Cola-Cola Zero���������������������������������������������65,-
Sprite�����������������������������������������������������������65,-
Fanta������������������������������������������������������������65,-
Eplemost������������������������������������������������������65,-
Kullsyrevann������������������������������������������������65,-

G - gluten/hvete gluten/wheat | SK - skalldyr shellfish | F - fisk fish | E - egg eggs | S - soya soya | M - melk milk
SN - sennep mustard | H - hvitløk garlic | L - laktose lactose | SU - sulfitter sulphites | N - nøtter nuts


